Doradca

smaku
Keks
HANIAA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 300¢g
cukier drobny 150 g
margaryna 170 g
jajko 4 sztuki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
sol szczypta
bakalie szklanka
alkohol
napar z herbaty 1/3 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bakalie: orzechy wtoskie, orzechy laskowe, migdaty, rodzynki, morele, owoce suszone
kandyzowane(np. ananas), daktyle, figi, rodzynki - zala¢ mocnym trunkiem, najlepiej brandy,
whysky lub sliwowicg wymieszang z naparem herbaty tak, by w szklance bakalie byty zalane.
Zostawi¢ na kilka godzin a najlepiej na noc. Odcedzi¢ z godzine przed pieczeniem ale nie wylewac
naparu z alkoholem.

Wszystkie skfadniki powinny by¢ w pokojowej temperaturze!

Biatka oddzieli¢ od z6ttek i z 2 biatek ubi¢ sztywna piane.

Margaryne z cukrem i solg utrze¢ na puszysta mase. Nadal ucierajgc dodawa¢ do masy pojedynczo
z6ttka. Potaczy¢ z przesiang z proszkiem do pieczenia maka. Doktadnie uciera¢. Dodac rum.
Nastepnie delikatnie wymiesza¢ z ubitg piang z 2 biatek. Delikatnie, najlepiej juz za pomoca topatki
dodac do ciasta oprészone maka bakalie.

Ciasto przela¢ do masy keksowej ottuszczonej i obsypanej butka tarta.

Piec ok. 45-50 minut do suchego patyczka w temp. 180°C.



