
Pączki ziemniaczane

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ugotowae ziemniaki 50 dkg

mąka 15 dkg

jajko 1 sztuka

drożdże 2 dkg

sól do smaku

olej do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotować i przepuścić przez maszynkę, dodać mąkę, jajko, sól i rozkruszone dokładnie
drożdże, szybko wyrobić i formować kulki wielkości dużego orzecha włoskiego. Usmażyć na
rozgrzanym tłuszczu na złoty kolor i posolić.


