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SKEADNIKI
kura wypatroszona 2 sztuki
watroba 10 dkg
mieko 2/3 szklanki
jaja 2 sztuki
galatera 2 szklanki
pietruszka i seler po 10 dkg
koper 2 dkg
sol do smaku
butka czerstwa 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozebrac kury i usuna¢ kosci. Oddzieli¢ skére od miesa. Butki namoczy¢ w mleku, odcisnaé.
Usmazy¢ omlet. Sparzy¢ watrobe. Zmieli¢ dwukrotnie mieso i butke. Mase doktadnie wyrobic,
dodajac pod koniec przyprawy oraz pokrojony omlet i pokrojong watrobe. Wymiesza¢. Na folie
aluminiowg roztozy¢ skdre, na ktdrej utozy¢ mase uformowang w watek. Watek wraz ze skéra
zawing¢ w folie i zawing¢ sznurkiem. Ugotowad w osolonej wodzie z dodatkiem seleréw i pietruszki.
Po ugotowaniu ostudzi¢ galantyne w wywarze, po czym wyja¢, zdjac folie, poporcjowad.
Poszczegdlne porcje dekorowac koperkiem i zala¢ tezejaca galareta.



