Doradca
smaku

Sernik podany z cieptymi wisniami

SKEADNIKI

jajko

cukier puder
aromat waniliowy
cukier wanilinowy
budyh waniliowy
mleko

Spoéd:

maka

masto

cukier puder
jajko

twardg

RENIAl

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
1H

5 szt

160 g
15-20 kropli
lop

lop

250 ml

225¢
100 g
100 g
1 szt

750 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

-SPOD: make, masto i cukier uciera¢ w mikserze. Doda¢ jajko, zagnie$¢ w kule, schtodzi¢ (ok 20 min).
-CIASTO: Jajko oddzielamy biatka od z6ttek. Biatka ubi¢ na sztywng piane z 1 tyzka cukru pudru. Do zéttek
dodajemy zmielonego twarogu, reszte cukru pudru, aromat, cukier wanilinowy, budyn, i mleko. Wszystko

miksujemy na gtadka mase i dodajemy piane z biatek, delikatnie mieszajac.

-Schtodzone juz ciasto na spéd wyktadamy na wysmarowana blache, réwnomiernie dociskajac. Wylewamy
mase serowq. Piec ok 60 min w temp 170 st.C. Upieczony sernik zostawi¢ na ok 10-15 min w cieptym

piekarniku.

-Podajemy z podgrzanym w rondelku dzemem wisniowym z catymi owocami. Mozna posypac starta czekolada.



