
Rosół z jesiotra lub łososia

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jesiotr 1 kg

masło 10 dkg

ryż 1 saszetka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Nastawić bulion z włoszczyzny, posolić; gdy się chwilę wszystko pogotuje dodać nie wielkiego
jesiotra i gotować do momentu dobrego mięsa. Wyjąc, obrać rybę z ości i mięso wrzucić do garnka.
Dodać łyżke masła i saszetkę ugotowanego wcześniej ryżu.


