Doradca
smaku

Pasta do chleba z sera owczego lub koziego

KATE131
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
musztarda 1 tyzeczka
czosnek 1 zabek
piwo 2 tyzki
biaty ser 15049
cebula 1 szt
Kminek mielony Prymat 1/2 tyzeczki
Papryka stodka mielona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser rozgnie$¢ widelcem, doda¢ kminek i pozostate sktadniki.Wymiesza¢ doktadnie.Nalezy odstawi¢
pod przykryciem na kilka godzin do lodéwki.Mozna przed podaniem posypa¢ dowolnymi ziotami.



