Doradca

smaku
Faworki klasyczne
PARYSEK10
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka pszenna 2 szklanki
z6ttko jajek 4 sztuki
gesta Smietana 3/4 szklanki
spirytus 1 tyzeczka
ocet 1 tyzeczka
sol

cukier puder

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do maki doda¢ szczypte soli, zéttka, ocet, spirytus, Smietane. Zagnies¢ ciasto. Ttuc je watkiem
przez kilka minut, nastepnie bardzo cienko rozwatkowad. Powycina¢ paski o dtugosci 15 cm. Kazdy
nacig¢ przez Srodek i przez otwdr przeciggnac jeden koniec paska. Rozgrza¢ olej w garnku, faworki
smazy¢ z obu stron na ztoty kolor. Przestudzi¢, posypac cukrem pudrem.



