
Cebulka podsmażana z kiełbaską

AGNIESZKA191

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cebula biała 3 sztuka

olej do smażenia

kiełbasa śląska 1 sztuka

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Obrać i pokroić cebulę na plasterki. Ja kroję je na pół ale jak kto woli. Kiełbaskę kroję na plasterki i
także jeszcze na pół. Podsmażam kiełbaskę do zarumieniania. Potem zdejmuję i na tłuszczu kładę
cebulę i doprawiam solą. Gdy cebulka będzie mocno zarumieniona dodaję spowrotem na patelnie
podsmażona kiełbaskę i dodaję czosnek i oregano. Chwile mieszam.


