Doradca

smaku
Sos pomidorowy francuski
MONIKA192
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
przecieru pomidorowego 1 szklanka
cebule 3
seler 1
sél, cukier do smaku
stodkiej papryki Prymat szczupta
olej sojowy 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule i seler obra¢, zala¢ wrzacg wodg, ugotowa¢ do miekkosci. Lekko przestudzi¢, przetrzec
przez sito. Dodad przecier pomidorowy, zagotowac. Przyprawic sola, cukrem i stodka papryka do
smaku. Dodac olej sojowy.

Smacznego!!!!



