Doradca
smaku

ciasteczka czekoladowo mietowe

WIESLtAWA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
masto 4 tyzki
cukier 40 dag
$mietana 30% 3 tyzki
czekolada 1
masto roztopione 2 tyzki
olej 1 (mietowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozetrze¢ w misce potowe cukru z mastem i smietang,dodad olejek mietowy.Uciera¢ do uzyskania
jednolitej masy.Ucierajac dodawac pozostaty cukier.Szybko uformowac kulki o wielkosci
1cm.Sptaszczy¢ je tworzac okragte ciasteczka.Wetknac w bok kazdego wykataczke i odstawi¢ do
wysuszenia na ok 1 godz.Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej dodad rozpuszczone masto i
wymieszaé.Kazde ciastko zanurza¢ w czekoladzie i uktada¢ na pergaminie.Ciasteczka schtodzi¢.



