Doradca
smaku

Jabtka pod pierzynka

SKEADNIKI

jabtka

masto

cukier
cynamon Prymat
rodzynki

maka pszenna
mleko

jajko

cukier

sok z 1 cytryny
sol

Gozdziki cate Prymat

JOANNA137

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 kg

5 dag

10 dag

1/2 tyzeczki

1 1/2 tyzeczki
4 tyzki

2 szklanki

3 sztuki

4 tyzki

1 szczypta

5 roztarte

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Jabtka obra¢, optukaé, oczyscic z gniazd nasiennych, pokroi¢ na cienkie plasterki, wymieszac z
cukrem, gozdzikami i cynamonem. Rodzynki umy¢ i osaczy¢. Naczynie zaroodporne wysmarowac

mastem, utozy¢ jabtka, posypac rodzynkami, grudkami masta i zapieka¢ okolo 20 min. w

piekarniku nagrzanym do temperatury 170°C. Przygotowac ciasto: mleko zmiksowa¢ z jajkami,
maka, cukrem, sokiem z cytryny i szczyptg soli. Jabtka zala¢ ciastem i piec okoto 20 min. do

zrumienienia w piekarniku nagrzanym do temperatury 170°C. Podawa¢ na gorgco. Mozna posypac

cukrem pudrem wymieszanym z cynamonem lub pola¢ miodem albo syropem owocowym.



