
Tagliatelle z sosem z natki,migdałów i orzeszków
piniowych

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

tagliatelle 50 dag

sos:czosnek 2 ząbki

natka pietruszki 3 pęczki

płatki migdałowe 5 dag

orzeszki piniowe 5 dag

parmezan starty garść

oliwa ok100-150 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotować makaron w osolonej wodzie.Natkę,czosnek,orzeszki i płatki ucierać lub
zmiksować,przyprawić i dalej ucierać dodając oliwę.Makaron wyłożyć,polać sosem,posypać serem i
przyozdobić.


