Doradca

smaku
zapiekanka parowkowa
BUNIA2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
paréwki 8 sztuk
kietbasa 2 sztuki
makaron sprezynki 50 dag
cebula biata 2 sztuki
pieczarki 50 dag
kukurydza 1 puszka
sos pomidorowy primo gusto 1 kartonik
Z6tty ser 1 kostka
pomidory pelati krojone puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy wedtug uznania ( trzeba wzig¢ pod uwage, iz w piekarniku moze stac sie
bardziej miekki). Paréwki i kietbase nalezy pokroi¢ w plasterki i podsmazy¢ na patelni (do
zarumienienia). Cebule kroimy w piérka, zas pieczarki w plasterki i podsmazamy (cebule nalezy
zeszkli¢, zas pieczarki powinny pusci¢ wode). Wszystkie sktadniki przektadamy do naczynia
zaroodpornego, dodajemy kukurydze, pomidory i sos. Catos¢ posypujemy zéttym serem i
wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 180 stopni na okoto 30 minut. Zétty ser mozna takze
wmieszad w reszte sktadnikéw, wtedy zapiekanka bedzie bardziej ciggnaca :)



