
Ziołowe zapiekanki

BUNIA2

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

chleb 10 kromek

masło w temperaturze pokojowej 100 gram

świeże oregano 3 gałązki

świeży czosnek 3-4 ząbki

żółty ser pół kostki

pieczarki kilka sztuk

bazylia świeża 6 liści

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Świeże zioła siekamy, czosnek wyciskamy i mieszamy wszystko z masłem. Następnie smarujemy,
ułożone na blasze, na papierze do pieczenia, kromki. Na nich układamy plasterki pieczarek i
posypujemy startym serem. Pieczemy w temperaturze ok 170 stopni aż ser się stopi. Bardzo dobre
danie dla niezapowiedzianych gości, które można dowolnie modyfikować, na przykład przez
dodanie szynki.


