Doradca
smaku

Cappuccino tesciowe; :)

SKEADNIKI

cukier puder
proszek do pieczenia
maka

Masa:5jaj

cukier

mleko w proszku

Zelatyna wieprzowa Prymat

masto

Biszkopty

kakao do posypania
jajko

serek homogenizowany

cappuccino

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

1 szklanka
2 tyzeczki

szklanka

niepetna szklanka
2 szklanki

2 tyzeczki

kostka

opakowanie

6 szt.
2 (waniliowy)

2 mate opakowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Biatka ubi¢ na sztywng piane ze szczypta soli.Stopniowo dodawac cukier puder,ubija¢.Nastepnie doda¢ z6ttka jaj oraz

przesiang make i proszek do pieczenia.Piec okoto 35min w 180stopniach.Zostawi¢ do ostygniecia w piekarniku by ciasto

nie opadto.

Masa:4 z6ttka i 1 jajko ubi¢ na parze.Wystudzi¢.Utrze¢ masto,pomatu dodawac mase jajeczna.Wymieszac i stopniowo

dodawac serki i mleko w proszku,ucierajgc by masa byta jednolita.Pod koniec doda¢ zelatyne(rozpuszczong w 1/3 szklanki

wody).

Przestudzony biszkopt przekroi¢,smarowac¢ masg i przektada¢ nastepng warstwg.Na gdérng warstwe uktadac gotowe
biszkopciki (namoczone w chtodnej kawie,2opakowania cappuccino nalszklanke wody)i posypa¢ kakao.Schtodzi¢ w

loddéwce.

Najlepsze ciasto jakie jadtam,niestety nie mam obrazka a szkoda....mam nadzieje,ze nie pokrecitam proporcji:)






