Doradca

smaku
Sznycel po wiedensku
PIOGE?7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
szynka cieleca 50 dag

Butka tarta klasyczna Prymat do panierki

maka do panierki
masto 10 dag

olej do smazenia
sol

pieprz

jajko 1 do panierki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Szynke cielecg pokroi¢ w mniejsze kawatki. Kazdy kawatek rozbi¢ i posoli¢ i popieprzy¢ z dwéch
stron. Nastepnie oprészy¢ make, dac do roztrzepanego jajka, a nastepnie oprdészy¢ w butce tarte;.
Uktadad na rozgrzanym na patelni oleju. Przyrumienic z obu stron na oleju. PéZniej na jeden ze
stron utozy¢ plasterek masta. Przykry¢ pokrywka. Smazy¢ 5 minut. Obréci¢ i zndw smazy¢ 5 minut.
Tak usmazonego kotleta podawac z ziemniakami i suréwka :D



