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Cisteczka serowe.
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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
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SKELADNIKI
twardg 70 gram
herbatniki 60 gram
jajko 1 sztuka
mleko kilka tyzek
bakalie

kostka czekolady

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowanie:

Blaszke wyktadamy papierem do pieczenia i uktadamy na nim dowolne metalowe foremki do
wykrajania ciastek- wysmarowane dokfadanie ttuszczem. Herbatniczki moczymy w mleku i
wyrabiamy z nich papke. Papke wyktadamy na dno foremek i dociskamy by przylegata do dna.

Twardg mielimy z cukrem i zéttkiem, biatko ubijamy i tgczymy z serkiem. Mase serowa wyktadamy
na papke z herbatnikéw i wciskamy w nig ulubione owoce, bakalie i kawatki czekolady. Pieczemy
do 15 minut w 150 stopniach, zagladajgc czy ser sie juz nie zarumienit- jesli tak, otwieramy
piekarnik i czekamy az ostygnie, dopiero wyciggamy blaszke i studzimy ciastka przez godzinke. Po
ostudzeniu ostroznie je wyciskamy z foremek.



