Doradca
smaku

Budynh z kaki i galaretkg brzoskwiniowa.
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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

1H 1-2

SKEADNIKI

mieko 0,5 litra
budyn $mietankowy

skodrka z cytryny

cukier

masto

kaki 1 sztuka
ananas w puszce kilka kostek

galaretka brzoskwiniowa
bita Smietanka

andrut 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do 0,5 litra zimnego mleka wsypujemy budyn, cukier (jesli budyn nie jest stodzony), dodajemy tyzke masta, Scieramy
skdrke z ¢wiartki cytryny i wstawiamy na palnik, na matym ogniu podgrzewamy ciggle mieszajac az budyn nie zgestnieje.
Rozlewamy do salaterek, studzimy.

Smietanke 30% - 0,2 szklanki ubijamy na sztywno z tyzeczka cukru.

Kaki kroimy w kosteczke.

Galaretke przygotowujemy wedtug przepisu na opakowaniu.

Kilka kostek ananasa wrzucamy na dno kielicha i ukladamy na nim do potowy wysokosci budyn przygotowany wedtug
powyzszego przepisu. Na budyn uktadamy kaki (kilka kostek) i naktadamy na gére bitg Smietanke. Nalezy zrobi¢ tak, by
zostato miejsce na dwie tyzki tezejacej galaretki - zimng, lecz ptynna galaretka polewamy smietanke i na gére uktadamy

jeszcze kostki kaki. Zdobimy kawatkiem ananasa i serduszkiem wycietym z andrutéw.

Odstawiamy do lodéwki na 60-90 minut :)






