Doradca

smaku
Tort rumowy
POLLY66
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Smietana 30% 2 szklanki
maka tortowa 1 szklanka
jajko 5
maka ziemniaczana 2 tyzki
cukier puder 1 szklanka
margaryna 0,5 kostki
kakao 4-5 tyzek
proszek do pieczenia 1,5-2 tyzeczki
Butka tarta klasyczna Prymat
sok z potowy cytryny
cukier waniliowy
gorzka czekolada
wisnie
rum 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ubi¢ piane z biatek.

Margaryne (lub masto)utrze¢ z cukrem pudrem,dodawac po jednym zéttku.Gdy masa spulchnieje dodac sok z cytryny i
rum.Nastepnie przesiang make,proszek do pieczenia i kakao.Delikatnie wymieszac i powoli dodawad ubitg piane z
biatek.Wytozy¢ do tortownicy i piec ok 45min w160stopniach.

Schtodzong $mietane ubi¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.

Wystudzone ciasto przekroi¢ na3réwne czesci(placki).Kazdy nasgczy¢ rumem rozcieniczonym z woda lub
zapachem.Posmarowa¢ masa Smietankowa i przetozy¢ reszty plackéw.Udekorowac startg czekolada i wisniami,odstawic¢
na 2 h do lodéwki.






