Doradca
smaku

Ciasto z rabarbarem i truskawkami

ZAUBERI1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 2.5 szklanka
cukier puder 3 tyzka
masto 3/4 kostka
cukier 1i1/4 szklanka
maka 1/3 szklanka
sol szczypta
z6ttko jajek 9
stodka $Smietanka 30 % 1.5 szklanka
biatko 9
cukier puder 3/4 szklanka
truskawki 1.5 (pokrojone)
rabarbar 6 (pokrojony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: Make (2.5 szklanki) wymiesza¢ z cukrem pudrem (3 tyzki) i posiekanym mastem (3/4 kostki),
az utworzg sie drobne grudki - tak jak na kruszonke. Forme wytozy¢ papierem do pieczenia i jej dno
wylepi¢ przygotowana mieszanka, dobrze wciskajac jg w dno formy. Piec w temperaturze 180°C
przez okoto 10-12 minut, do lekkiego zrumienienia. W duzej misce wymiesza¢ make, cukier i sél.
Z6ttka roztrzepaé, wymieszac ze $mietanka i potaczy¢ z suchymi sktadnikami. Cato$¢ doktadnie
wymiesza¢. Dodad rabarbar i truskawki, lekko wymieszac i wyla¢ na podpieczony spdd. Piec w
temperaturze 180°C, przez okoto godzine. Biatka ubi¢ na sztywng piane, dodawac stopniowo cukier
puder (3/4 szklanki), a nastepnie wytozy¢ na upieczone ciasto. Catos¢ piec jeszcze przez okoto 10 -
15 minut, az beza sie zrumieni. Przepis pochodzi z blogu \"Tak sobie pichce\"



