Doradca

smaku
Tarta z cukinig
ANNA202
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
cukinie 2
cebula 1
zabki czosnku 2-3
jajko 3
feta 1259
parmezan 509
kminek

kilka listkéw miety

ciasto francuskie 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Wyktadamy ciastem forme, naktuwamy widelcem i wstawiamy do piekarnika na ok. 10 minut
(temp. wg przepisu na opakowaniu ciasta).

2. Cukinie $cieramy na tarce, posypujemy sola. Potem odcedzamy sok.

3. Cebule i czosnek dusimy, dodajemy cukinie i dusimy ok. 10 minut. Dodajemy pozostate
sktadniki.

4. Na podpieczone ciasto wyktadamy farsz i pieczemy ok. 10 minut. Dekorujemy mieta.



