
Sałatka z ogórków

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cebula biała 0,5 kg

papryka czerwona 2

seler

woda zimna 4,5 szklanki

sól 0,5 szklanki

woda letnia 2,5 szklanki

ocet 2 szklanki

cukier 2 szklanki

Liść laurowy suszony Prymat

sól, pieprz

ogórki gruntowe 2 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zimną wodą z solą zalać pokrojone;ogórki,paprykę,cebulę,seler i odstawić na 3 godz. Przygotować
zalewę z octu,cukru i 2,5szklanek wody,dodać liść,zagotować. Zalać gorącą zalewą warzywa.Słoiki
pasteryzować ok3-4min.


