Doradca
smaku

Marynowana satatka z pieczarkami i papryki

POLLY66
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
pieczarki 1 kg
cebula biata 0,5 kg
olej roslinny 1 tyzka
woda letnia 5 szklanek
ocet 1 szklanka
sol 1 tyzka
cukier 0,5 szklanki

ziele angielskie

Lis¢ laurowy suszony Prymat

papryka czerwona 2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryke,pieczarki i cebule pokroi¢ i posoli¢ lekko.Uktada¢ w stoikach i zalewaé przygotowana
zalewa. Stoiki pasteryzowac.



