
Pomidorowa zakąska

AGUTI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pomidory 4-5sztuk

śmietana 12-procentowa 1 kubek 400 gram

majonez 6-7 dużych łyżek

czosnek 5-6 ząbków

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomidory kroimy w plastry średniej grubości i układamy na talerzu czy tacy tacy na płasko mogą
być 2-3 warstwy.
Do naczynia wlewamy całą śmietane, dodajemy majonez i przeciśniety czosnek oczywiście ilość
czosnku zależy od jego wielkości, intensywności i upodobań jedzących :)
Przprawiamy do smaku solą i wszystko mieszamy. powstałym sosem polewamy pokrojone
pomidory,tak aby całe były zakryte.Potrawe można przyozdobić lściem natki pietruszki lub
koperkiem i gotowe można podawać.


