Doradca
smaku

Suréwka z papryki z ziotowym sosem winegret
KAKIAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 1-2

SKELADNIKI
oliwa 1/2 szklanki
musztarda 1/4 tyzeczki
sok z cytryny 3-4 tyzki
czosnek 1 zabek
tymianek do samku
rozmaryn do smaku
bazylia do smaku
sol do samku
pieprz do smaku
oregano do smaku
papryka czerwona 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryke myjemy, oczyszczamy z nasion i kroimy na nieduze kawatki. Robimy sos: mieszamy sok z
cytryny z solg, dodajemy musztarde, posiekane ziota, pieprz, zmiazdzony zabek czosnku,
dolewamy oliwe i intensywnie mieszamy. Najtatwiej jest zrobic ten sos w matym stoiczku (np. po
musztardzie) i zamiast miesza¢ - wstrzasa¢. Mozna przechowywac w lodéwce do 7 dni.



