
Zapiekanka z macy i jaj

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

żółty ser 10 dag

ser pleśniowy złocisty 5 dag

maca 25 dag

jajko 4

śmietana 12-procentowa 125 ml

pęczek szczypiorku

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oba rodzaje serów utzec i razem wymieszac .Masę połamac na mniejsze kawałki .Oddzielic żółtka
od białek .Śmietanę wymieszac z żółtkami ,lekko posolic ,przyprawic papryką i pieprzem.Z białek
ubic pianę .Kawałki macy wymieszac ze śmietaną z żółtkami ,serami i pianą .Naczynie żaroodporne
wysmarowac tłuszczem i posypac bułką tartą .Masę przełożyc do formy .Zapiekac w temperaturze
180* C przez 30 minut.


