Doradca

smaku
Nalewka na kukutkach
KAKIAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI
cukierki kukutki 400-500 gramy
mleko skondensowane niestodzone 700 ml
mleko skondensowane 1 tubka
cukier do smaku
wodka 500 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukierki rozgnies¢ (np. uttuc w mozdzierzu lub przez folie watkiem) i wrzuci¢ do duzego stoja lub
butelki z szerokg szyjka. Zala¢ wodka. Mieszac i wstrzasac az do catkowitego rozpuszczenia
cukierkéw, najlepiej po trochu przez pare dni, ale jesli ktos jest zdeterminowany to mozna od razu.
Po rozpuszczeniu cukierkdw (jesli kto$ chce otrzymac nalewke bez osadu po cukierkach [ktéry w
zaden sposdb nie wptywa na smak czy jako$¢ nalewki] - w tym momencie prosze przefiltrowad
alkohol np. przez gaze) do wédki dola¢ mleko skondensowane - ilos¢ dodanego mleka zalezy od
indywidualnego gustu - zeby nalewka byta mocniejsza dodajemy mniej mleka, aby byta stodsza
mozna doda¢ mleko skondensowane stodzone lub cukier. Nalewke przechowujemy w lodéwce
(powinna wytrzyma¢ nawet pét roku), podajemy schtodzong. Jest Swietna takze jako polewa do
loddéw.



