
Ciastka francuskie z migdałami

PARYSEK10

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 opakowanie

żółtko jajek 1

śmietana 2 łyżki

brązowy cukier 1/2 szklanki

posiekane migdały 1/4 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto rozmrozić. Powycinać z niego foremkami określone kształty. Ułożyć je na blasze przykrytej
pergaminem. Posmarować rozmąconym żółtkiem zmieszanym ze śmietaną. Ciasto posypać
cukrem i migdałami. Piec 20 minut w temp. 200 stopni.


