Doradca

smaku

Zapiekanka ziemniaczana cioci Jadzi

MONIKA193
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN
SKELADNIKI

cebula 2 sztuki
szynka 10 dkg
jajko 4 sztuki
$mietana 1/2 szklanki
gatka muszkatotowa, pieprz, sél do smaku

masto
ziemniaki ugotowane
261ty ser starty

papryka czerwona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ostudzi¢, obra¢ i pokroi¢ w kostke. Papryke umy¢, oczysci¢ z gniazd nasiennych i pokroi¢

w mundurkach dkg
10 dkg

1 sztuka

©

ILOSC
PORCJI
3-4

w \"makaronik\". Cebule pokroi¢ w drobng kostke, szynke pokroi¢ w paseczki. Na patelni na tyzce
masta podsmazy¢ szynke, dodac cebule i udusi¢. Wrozy¢ papryke i wszystko smazy¢ na matym
ogniu okoto 5 minut. Doda¢ ziemniaki, wymieszac i wstawi¢ do Srednio nagrzanego piekarnika na

15 minut. Jajka wymieszac ze $mietana, serem, szczypta startej gatki muszkatotowej, pieprzu, soli i

ewentualnie pieprzu cayenne, zala¢ ziemniaki. Piec jeszcze przez kilka minut, az zapiekanka sie
zarumieni. Przed podaniem posypa¢ siekang natka.



