Doradca
smaku

Ziemniaki duszone z serem po alpejsku

MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI
Z0tty ser 35 dkg
wtoszczyzna 1 peczek
cebula biata 1 sztuka
ziemniaki 1 kg
masto 2 tyzki
majeranek
wedzony boczek 5 dkg
$mietana 10 dkg
biate wino 1/2 szklanki
sol, ostra papryka w proszku do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser oraz boczek pokroi¢ w drobng kostke. Cebule posiekad, udusi¢ na ttuszczu razem z boczkiem,
dodac ser, podla¢ niewielkg iloscig wina, dusi¢ na matym ogniu ok 20 minut - powinna powstac
gesta jednolita ptynna masa. Ziemniaki umy¢, obra¢, pokroi¢ na dos¢ cienkie plasterki,
wtoszczyzne oczysci¢ i zetrzeé na tarce jarzynowej, doda¢ razem do sera, ewentualnie uzupetnié
ptyn. Doprawi¢ do smaku solg i papryka i dusi¢ na matym ogniu pod przykryciem, az ziemniaki
zmiekng. Doda¢ $Smietane, wymieszaé, nie dopuszczajac do wrzenia. Przed podaniem posypac
siekang zielening. Podawac jako samodzielne danie, najlepiej z piwem lub winem ;d



