Doradca

proszek do pieczenia

kruszonka

maka pszenna
cukier

cukier waniliowy
masto

Masa serowa

jajko

budyn smietankowy
masto

cukier puder

rodzynki

Skérka pomaranczowa kandyzowan

twardg

1/2 tyzeczki

1/2 szkl
1 tyzka
2 tyzeczki

5 dag

2 szt

1 tyzka
5 dag
3-4 tyzki
2-3 tyzki
1 tyzka

25 dag

smaku
Mini serniczki z kruszonka
IKRAKOWIANKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka krupczatka 2 szkl
cukier puder 2 tyzki
margaryna 15 dag
$mietana 1 tyzka
z6ttko jajek 2 szt



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Make krupczatke przesiac na stolnice, wymieszac¢ z proszkiem do pieczenia, dodac
margaryne, posiekac nozem, wsypac cukier puder, wla¢ zéttka, Smietane i zagnies¢
ciasto. Zawina¢ w folie, odtozy¢ na 1 godzine do lodéwki. Z maki pszennej, cukru
krysztatu, masta i cukru waniliowego zrobi¢ kruszonke.

Ciasto rozwatkowad na grubos¢ po6t centymetra, wylepi¢ foremki babeczek,

Ser twarogowy przemieli¢ przez maszynke. Masto z zéttkami i cukrem pudrem utrzec
na puszysta mase, dodacd ser i jeszcze chwile uciera¢. Nastepnie wsypa¢ budyn,
rodzynki, skérke pomaranczowg, aromat i wymieszac¢. Pod koniec doda¢ sztywno
ubita piane z biatek i delikatnie przemieszac. napetni¢ masg serowg i posypac
kruszonka. Utozy¢ na blaszce, wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180
stopni okoto 35-40 minut

Babeczki z serem podawac po ostudzeniu.



