Doradca

smaku
Szarlotka Tutti Frutti.
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaj 5 szt
maki pszennej 3 szkl
cukru 1,5 szkl
margaryny 25 dag
proszku do pieczenia 1,5 tyzeczki
maki ziemniaczanej 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z z6ttek. potowy szklanki cukru, maki wymieszanej z proszkiem do pieczenia i ttuszczem zagnies¢
ciasto. Rozdzieli¢ na 3 czesci, dwie zamrozi¢. Trzecig czescig wylepi¢ blache wysmarowana
tluszczem i posypang tartg butka. Ubi¢ sztywng piane z biatek, dodawa¢ powoli cukier nadal
ubijajac, na koniec wsypa¢ make ziemniaczang. Na wyklejong ciastem blaszke naktadamy
rozdrobnione owoce lub powidta, Scieramy jedna z zamrozonych czesci ciasta. Na to wyktadamy
piane z biatek i $cieramy ostatni kawatek mrozonego ciasta. Pieczemy w 160-170 stopniach przez
ok.1 godzine. Pod koniec pieczenia mozna ciasto przykry¢ pergaminem, aby sie nie przypalit
wierzch



