Doradca

smaku
Drozdzéwki z nutellg
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 0,5 kg
mleko 1 szkl
cukier 0,5 szkl
drozdze 5 dkg
jajko 2 szt
cukier waniliowy 1 tyzeczka
olej 100 ml
sol szczypta
kruszonka
maka pszenna 2 tyzki
cukier 1 tyzka
masto zimne 1 tyzka

nutella

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z cieptego mleka, 2 tyzek cukru, 2 tyzek maki i drozdzy zrobi¢ rozczyn i pozostawi¢ do wyrosniecia. Do
miski wsypac make, jajka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym dodac do maki. Zagnies¢ dodac rozczyn
drozdzowy, sdl, olej i wyrabiac ciasto. Ciasto przykry¢ Sciereczka i odstawic¢ do cieptego miejsca do
podwojenia objetosci. Z ciasta formowad buteczki, rozptaszczyé, na srodek ktadziemy tyzeczke nuttelli,
dokfadnie zlepi¢ i odstawiamy do ponownego wyrosniecia na okoto 10-15 min. Przed pieczeniem
posmarowac roztrzepanym jajkiem i posypac kruszonka.Piec okoto 25 min w 170 st.

Kruszonka;

make, cukier i zimne masto zagnies¢






