Doradca
smaku

Pasta do pieczywa z jajek i szynki.

EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajek ugotowanych na twardo 5 szt
szynki konserwowej 15 dag
majonezu 3 tyzki
groszku konserwowego 5 tyzek
kukurydzy konserwowej 3 tyzki
szczypiorek i koperek do smaku
sol, pieprz do smaku
czerwonej papryki surowej kawatek
bagietka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka i szynke pokroi¢, posoli¢. opieprzy¢, doda¢ majonez i zmiksowaé. Dodac pokrojong w kostke
papryke, szczypiorek, koperek, groszek i kukurydze i razem wymiesza¢. Bagietke pokroi¢ na
kromki, posmarowac pasta i 0zdobi¢ kawatkami pomidora, ogérka, szczypiorku i sataty.



