Doradca
smaku

Klopsiki z miesa mielonego z kukurydzg

IKRAKOWIANKA
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
mieso mielone 1/2 kg
jajko 1 szt
maka ziemniaczana 1 tyzka
mleko 1/2 szkl
Butka tarta klasyczna Prymat 1 szkl
kukurydza marynowana 1/2 szkl
ogorek kiszony 1 szt
pomidor maty 1 szt
sol do smaku
pieprz do smaku
przyprawa Przyprawa do zup Kucharek- w ptynie do smaku
olej do smazenia
kajzerka 1 szt
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Mieso mielone wtozy¢ do miski. Butke zamoczy¢ w mleku, odcisnaé, doda¢ do miesa.

Nastepnie dodad jajko, make ziemniaczana, przecisniety przez praske czosnek, 2 tyzki
buitki tartej, sél, pieprz, przyprawe maggi do smaku. Mieso doktadnie wyrobic.

KROK 2 Z masy miesnej formowacd placuszki. Na kazdy placek potozy¢ tyzke kukurydzy, kilka
kawateczkéw ogdrka i pomidora. Dokfadnie zawing¢ w miesie, formujac owalne
klopsiki



KROK 3 Klopsy obtoczy¢ w butce tartej i smazy¢ ze wszystkich stron na rozgrzanym oleju

KROK 4 Klopsy nadziewane kukurydza podawac z ziemniakami i suréwka.



