Doradca
smaku

Sos koperkowy

SMACZNAPYZA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
tyzka masta 1
czubata tyzeczka maki pszennej 1
szkl. Smietany 18% 1/2
czubate tyzki siekanego koperku 2
bulion warzywny 1 szklanka
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku:
sol do smaku:
sok z cytryny kilka kropel

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku roztapiamy masto, wsypujemy make, mieszamy aby nie byto grudek i dalej energicznie
mieszajac wlewamy wywar lub wode, zagotowujemy. Smietane roztrzepujemy z odrobing soli,
hartujemy kilkoma tyzkami ptynu i przelewamy do rondla. Doprawiamy solg, pieprzem i sokiem
cytrynowym. Na koniec wsypujemy koperek i juz nie gotujemy.



