Doradca
smaku

Penne tricolore w sosie grzybowo-serowym

RENIA1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
cebula 1 szt
czosnek 1 zgbek
kurki 100 g
pieczarki 100 g
oliwa
$mietana 18 proc 2/3 szklanki
woda 1/3 szklanki
ser plesniowy niebieski 409
pieprz
Bulion grzybowy 1/4 kostki
makaron penne 200 tréjkolorowy
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Poszatkowang cebule i zgnieciony czosnek podsmaz na oliwie.

KROK 2 Dodaj mieszanke pokrojoych grzybdw. Smaz tak dtugo az beda miekkie.
KROK 3 W miedzyczasie ugotuj makaron wg przepisu na opkaowniu.

KROK 4 Smietane wymieszaj z wodg i kostka grzybowa. Dodaj do grzybéw. Zagotuj. Dodaj
pokruszony ser plesniowy. Dopraw pieprzem. Sos powinien by¢ do$¢ gesty, w razie
potrzeby zagesci¢ maka.

KROK 5 Mozna podawad z posiekang pietruszka.






