Doradca

smaku
Zupa z podrobéw z drobiu
PAWEL33
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
zotadki kurze 30 dkg
watrébki z gesi 20 dkg
serca z kurczaka 10 dkg
pieczarki 25 dkg

$mietana 18 proc
natka pietruszki
maka

przyprawa do zup

wywar drobiowo-wotowy 1.51

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Podroby umyc pokroic drobno i zala¢ wywarem,ugotowac.Pieczarki i watrébke przesmazyc dodac
do podrobéw pod koniec gotowania.Nastepnie potgczyc ze Smietang zaprawiona maka chwile
podgotowad,zupe podawac posypana zielong pietruszka



