Doradca

smaku

satatka z pieczarek i baktazanéw

SKEADNIKI
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25 dkg
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Pieczarki kroimy w cienkie plasterki i skrapiamy mieszankg z soku z cytryny sherry oleju z
dodatkiem soli i pieprzu i pozostawiamy tak na 20 min do naciggniecia aromatem
zalewy.Baktazany kroimy na mate kawatki a cebule w kostke a pomidory w plasterki.Wszystkie
sktadniki lekko mieszamy.Fajna satatka na przekgske.



