
Makaron po grecku

ZEWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaron wstążki 2 op

mięso wieprzowe bez kości 500 g

seler korzeniowy 200 g

por 100 g

marchew 2 szt

pietruszka 1 szt

czosnek 2 ząbki

koncentrat pomidorowy 200 g

sól, pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Marchew, pietruszkę i seler obrać, umyć i zetrzeć na tarce.
Podsmażyć na oliwie aż zmiękną.
Mięso podsmażyć na oliwie z posiekanym czosnkiem, dodać do warzyw i mieszając chwilę dusić.
Dodać pora, pomidory, doprawić do smaku solą i pieprzem.
Ugotować makaron, sos wlać do makaronu i wszystko razem wymieszać.


