Doradca

smaku
Moja zupa ze szczawiu
GOTTRINA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

wtoszczyzna 1 peczek
szczaw mielony Smak 1 stoik
Kucharek przyprawa do potraw do smaku
$mietana 12-procentowa 4 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
gulasz wieprzowy 15 dag
ziemniaki 5 szt
jajko ugotowane na twardo 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso kroimy w kostke, warzywa myjemy i kroimy w kostke. Ziemniaki obieramy i réwniez kroimy
w kostke. Wszystko wrzucamy do garnka z osolong wodg. Gdy woda sie zagotuje wsypujemy
szczypte kucharka. Catos¢ dalej gotujemy, gdy mieso i ziemniaki bedg miekkie wrzucamy stoik
siekanego szczawiu. Jeszcze chwile gotujemy i na koniec dodajemy $mietane do zupy i
przyprawiamy pieprzem. Gdy juz zupa bedzie gotowa wrzucamy pokrojone w kostke jajka.



