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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki( 25 dag), miekkiego masta(12,5 dag), cukru( 1/2 szklanki), dwdch zéttek, proszku do
pieczenia, cukru waniliowego i Smietany nalezy szybko zagnies¢ ciasto. Rozwatkowad je, przetozy¢
do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej maka blaszki i podpiec przez 15 minut w temp. 180
stopni. Budyn ugotowa¢ na mleku i zmiksowa¢ go z twarogiem, maka, cukrem, zéttkiem i ubitg na
sztywno piang z biatek. Tak przygotowana mase wytozy¢ na ciasto, na masie utozy¢ wydrylowane i
wymieszane z cynamonem czeresnie. Wierzch ciasta posypad kruszonka przygotowang z 8 dag
maki, 3 tyzek cukru, 5-6 tyzek maki i 1/2 szklanki cukru pudru. Ciasto piec okoto 1 godziny w
piekarniku nagrzanym do 170 stopni.



