
Ciasto drożdżowe z truskawkami

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 5 sztuk

mleko pół litra

cukier 3 łyżki +3 kopiate łyżki

mąka 1/2 kg +3 kopiate łyżki

margaryna 15 dag +3 kopiate łyżki

truskawka 70 dag

drożdże 5 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Drożdże rozrobić z małą ilością mleka. Wlać je do miski i dodać 1 całe jajko oraz 4 żółtka, 2 łyżki
cukru i resztę mleka. Wymieszać z mąką ile jej zabierze. Może być więcej. Dodać roztopioną
margarynę. Wyłożyć na brytfannę. Na to ułożyć truskawki. Na truskawki dać kruszonkę, którą
trzeba zrobić: z 3 kopiatych łyżek: mąki, cukru i margaryny. Połączyć te wszystkie składniki razem.
Posypać p[o truskawkach. Piec w temp. 180 st. Cel. ok 1 godziny.


