Doradca
smaku

Biszkopt z galaretki i truskawkami
PIOGE7

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 54

SKELADNIKI

maka 6 tyzek
cukier 6 sztuk

jajko 6 sztuk
proszek do pieczenia 1 tyzka
cukier wanilinowy 1 opakowanie
woda 1/2 litra
truskawki 60 dag
mleko 1 szklanka
margaryna palma 3/4 kostki
budyn waniliowy 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na gtadko. Doda¢ cukier. Nastepnie zéttka. Lyzka wmiesza¢ make i proszek do
pieczenia. Do tego wmieszac tez cukier wanilinowy. Piec w temp. 180 st. C przez 25 min. Zrobi¢
mase: ugotowad budyn w odrobinie mleku. Zagotowa¢ reszte mleka. Jak sie zagotuje zala¢ to
budyniem i miesza¢. Odstawic¢ do stygniecia. Jak ostygnie utrze¢ margaryne i dawac po tyzce tego
budyniu i uciera¢. Natozy¢ na zimny biszkopt.

Zagotowac wode. Wsypac galaretki. Odstawi¢ do wystygniecia. Utozy¢ turkawki na masie i zalac
zimng tezejaca galaretka.



