Doradca

smaku
Ciasto tACIATKA
RENIA1
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
twardg 1/2 kg
cukier 1/2 szklanki
margaryna 1/2 kostki
budyh $mietankowy 1lop
jaja 2 szt
jaja 2 szt
cukier 1 szklanka
maka 2,5 szklanki
olej 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier wanilinowy lop
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
kakao 2 tyzki
mleko 1 szklanka
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Na mase serowa: Jajka ucieramy z cukrem i margaryng, dodajemy stopniowo twardg i
opakowanie budyniu, miksujgc na gtadka mase.

KROK 2 Na mase kakaowa: Jajka ucieramyz cukrem, cukrem wnilinowym i kakao. Przesiang

make wymieszac z proszkiem do pieczenia i soda. Dodawac po trochu make, mleko,
olej caty czas ubijajac na gesta gtadka mase.



KROK 3 Forme wytozy¢ papierem do pieczenia. Wyla¢ najpierw mase kakaowa, nastepnie
naktada¢ mase serowg tworzac taty. Piec ok 1 godziny w temp 160 C. Przed
wyciggnieciem sprawdzi¢ patyczkiem czy sie upiekto.

KROK 4 Mozna podawac z sosem czekoladowym



