Doradca

smaku
Keksik jogurtowo-owocowy.
EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
jajko 4 szt
cukru 1 1/3 szklanki
cukier waniliowy 16 g
maki pszennej 3 szklanki
proszku do pieczenia 1 czubata tyzka stotowa
szczypta soli
maliny Swieze 10 szt
cukier puder do posypania
jezyny 20 szt
jogurt naturainy 1i1/3 bez cukru
olej 3/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka jaj ubi¢ na sztywna piane ze szczypta soli, po czym stopniowo dosypywac wiekszg czes¢
potrzebnego nam cukru. W drugim naczyniu utrze¢ zéttka drewniang patka z pozostatym cukrem i
cukrem waniliowym az do uzyskania biatej masy. Wla¢ jogurt naturalny i miksowac ciasto na
$rednich obrotach, dodac olej i jeszcze chwilke miksowad. Do uzyskanej masy wlac piane z biatek i
wymieszaé delikatnie tyzka drewniang. Stopniowo dodawa¢ make wymieszang z proszkiem do
pieczenia i wmieszac jg takze drewniang tyzka (proponuje wsypywac po 1-2 tyzki i mieszac i tak do
konca ). Wla¢ kilka kropel olejku $mietanowego. Przygotowujemy dwie formy kekséwki,tj.
smarujemy ttuszczem i posypujemy butkg tartg. Piekarnik rozgrzewamy do 175 stopni
(termoobieg). Wlewamy do obydwu foremek po 1/4 ciasta, ktére nam wyszto. Uktadamy rzedami
wzdtuz po zewnetrznych stronach jezyny a w Srodkowym maliny. Przykrywamy pozostatym
ciastem. Pieczemy 45 minut. Po wystudzeniu mozna posypac cukrem pudrem.






