Doradca

smaku
Nalewka z dzikiej rozy.
EWA104
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
H 5+
SKEADNIKI
owocow dzikiej rozy 2 kg
spirytusu 1,5 litra
wodki 1 litr
miodu 4 szklanki
Gozdziki cate Prymat 1 garsc
ekspresowej miety 2 torebki
przegotowanej wody 4 szklanki
herbata 2 (rumiankowa, ekspresowa)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce dzikiej rézy wtozy¢ na noc do zamrazarki. Wyptukaé, ponaktuwac szpilka w kilku miejscach
kazdy owoc. Wrzuci¢ do duzego stoja i wsypac zawartos¢ torebek miety i rumianku oraz gozdziki.
WIla¢ spirytus i odstawi¢ na 1,5 miesigca co kilka dni mocno potrzasajac stojem. Po péttora
miesigca zla¢ ptyn, przecedzi¢. Zagotowac midd z woda, wystudzi¢, wla¢ wodke. Wszystko
potaczy¢ razem z nalewka i ostawi¢ na minimum 3 miesigce. Najlepiej na pét roku. Kolor jest
piekny-bursztynowy a smak rzektabym miéd w gebie.



