Doradca

smaku
Flaczki
ANNA2221
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
flaki wotowe 1 kg
Majeranek suszony Prymat 1 szczypta
masto 1 tyzki
maka 2 tyzki
wtoszczyzna suszona 2 tyzki
Przyprawa do flakéw klasyczna Prymat 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Doktadnie oczyszczone flaki wotowe obgotowac i odcedzi¢. Ostudzone pokroi¢ w paski, obgotowac,
odcedzi¢ i doda¢ do sporzadzonego wczesniej z kostki rosotu wotowego KUCHAREK. Dodac 2 tyzki
wtoszczyzny suszonej Prymat i gotowa¢ do miekkosci ok. 2 godz. Przed kohcem gotowania dodac
przyprawe do flakéw Prymat i gotowac 15 minut, po czym doda¢ majeranek Prymat do smaku. W
celu zageszczenia potrawy mozna sporzadzi¢ zasmazke (1 tyzka masta i 2 tyzki maki).

Propozycja: jedno opakowanie wystarcza do przyprawienia potrawy z 1,5 kg surowych flakéw.



