Doradca
smaku

Pierozki francuskie z tunczykiem.

EWA104

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI
gotowego ciasta francuskiego 1 opakowanie
ziaren sezamu 1 duza garsé
z6ttko do smarowania pierozkow 1 szt
tunczyk kawatki w oleju 1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie rozwing¢, pokroi¢ na 10 kwadratowych czesci. Tuhczyka osgczy¢ z oleju,
podzieli¢ na 10 czesci.Na Srodek kazdego kawatka ciasta natozy¢ tuhczyka,ztozy¢ na pét po
przekatnej i dobrze sklei¢ brzegi.Posmarowac rozmaconym zéttkiem i posypa¢ sezamem.Piec
zgodnie z instrukcjg na opakowaniu ciasta francuskiego.Mozna podawac gorace i zimne. Smakuja
super.



