Doradca
smaku

wielkanocny sernik gotowany

SKEADNIKI

maka

masto

jajko

midd ptynny

biaty ser

masto

cukier

cukier wanilinowy
jajko

maka ziemniaczana
aromat pomaranczowy
polewa czekoladowa

Soda oczyszczona Prymat

-

POLLY66
= CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4,5 szklanki
15 dag

2-3

4,5 tyzki

1 kg

10 dag

1 szklanka

2 opakowania
3

2 tyzeczki

1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Roztopi¢ midd z mastem.Doda¢ do maki razem z jajkami, cukrem i sodg oczyszczong. Wyrobic
ciasto i podzieli¢ na trzy czesci. Kazda czes¢ roztozy¢ na wysmarowanej ttuszczem prostokatnej
formie o wymiarach 25 na 36 cm. Piec ok. 10 minut w temperaturze 160-180 °C. Kazdy surowy
placek naktuwa¢ widelcem, aby réwno wyrdst.
Ser dwukrotnie zmieli¢ i przetozy¢ do garnka.Nastepnie do sera doda¢ masto, cukier, cukier
waniliowy,make ziemniaczang i jajka. Wszystko razem wymieszac i zagotowa¢.Dodac¢ odrobine
aromatu.Goraca masa przektada¢ miodowe placki. Pola¢ polewg czekoladowa.



